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Olio Extravergine di Oliva

SELEZIONE
S P E C I A L E

Prodotto in Italia

25
0 M

L

Olio d'oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante 
procedimenti meccanici. Conservare al riparo dalla luce e da fonti di calore

DA OLIVE RACCOLTE E MOLITE IN ITALIA - ESTRATTO A FREDDO 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL - COLD EXTRACTED  ITALIAN OIL
 superior category olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical means

Keep away from light and heaat sources

®

Via Garessio 56, 18100 Imperia

Annata / Harvest:
Da consumarsi 
preferibilmente 
entro: / Best before:

Una storia nata nel 
1860, tramandata nel 
tempo e fondata sulla 
passione per il buon 
extravergine.

Valori nutrizionali medi per 100 ml
Nutrition facts per 100 ml
Energia / Energy:  3389 Kj / 824 Kcal
Grassi / Fats:  91.6 g
di cui acidi grassi saturi / of which saturates: 14 g
Carboidrati / Carbohydrates: 0 g
Proteine / Protein: 0 g  -  Sale / Salt: 0 g

Raccolta di�erenziata / Recycling
Bottiglia / Bottle GL71 > Vetro /Glass
Capsula / Cap 90 > misto / mixed waste
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